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RONDO

Dough-how & more.

RONDO Burgdorf AG
Heimiswilstrasse 42

3400 Burgdorf/Switzerland
Tel. +41 (0)34 420 81 11

Fax +41 (0)34 420 81 99
info@rondo-online.com

RONDO Schio s.r.lL.

Via Lago di Albano, 86
36015 Schio (VI)/Italy

Tel. +39 0445 575 429

Fax +39 0445 575 317
schio@it.rondo-online.com

RONDO GmbH & Co.KG
Hoorwaldstrasse 44
57299 Burbach/Germany
Tel. +49 (0)2736 203-0

Fax +49 (0)2736 203130
info@de.rondo-online.com

RONDO S.a.r.l.

PAE «Les Pins»

67319 Wasselonne cedex/France
Tel. +33 (0)3 885911 88

Fax +33 (0)3 88 59 11 77
info@fr.rondo-online.com

RONDO Ltd.

Unit 7, Chessington Park

Lion Park Avenue

Chessington, Surrey KT9 1ST/UK
Tel. +44 (0)20 8391 1377

Fax +44 (0)20 8391 5878
info@uk.rondo-online.com

000 RONDO Rus

Dmitrovskoe Chaussée 157, str. 4
127411 Moscow/Russia

Tel. +7 (495) 665 67 93

Fax +7 (495) 665 67 94
info@rondo-online.ru

RONDO Asia

Regional Office

No. 14-1 Mezzanine Floor
Jalan 11/116B

Kuchai Entrepreneurs Park
Off Jalan Kuchai Lama

58200 Kuala Lumpur/Malaysia
Tel. +60 3 7984 55 20

Fax +60 3 7984 55 95
info@my.rondo-online.com

RONDO Inc.

51 Joseph Street
Moonachie, N.J. 07074/USA
Tel. +1 201 229 97 00

Fax +1 201 229 00 18
info@us.rondo-online.com

RONDO Inc.

267 Canarctic Drive

Downsview, Ont. M3J 2N7/Canada
Tel. +1 416 650 0220

Fax +1 416 650 9540
info@ca.rondo-online.com

www.rondo-online.com

Wirtschaftlich, einfach und universell:

Compact-Absetzmaschine



Wie wird Ihre Produktion effizienter?
Durch automatisches Absetzen.

Produkte manuell auf Backbleche abzusetzen, ist sehr personal- und
kostenintensiv. Mit der Compact-Absetzmaschine senken Sie |hre
Herstellungskosten deutlich, denn jetzt kann eine Person alleine die
ganze Produktion absetzen. Sensoren garantieren ein prozesssiche-

res und zeitgenaues Absetzen der Produkte auf die Backbleche.
Die Absetzmaschine ist sehr kompakt und passt zudem zu allen
gangigen Feingebacklinien.
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Optimale Belegung zum Backen
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Maximale Belegung zum Gefrieren

Compact-Absetzmaschine

Platzsparend fiir Tiefkihlprodukte Erhohte Automation
Fir Tiefkihlprodukte konnen die Backbleche durch seitliches  Um die Effizienz zu steigern, kann die Compact-Absetzmaschine

Verschieben maximal belegt werden. So nitzen Sie |hre Kiihlflache ~ mit einer automatischen Blechbeschickung ausgertistet werden.

Profitieren Sie von den vielen Vorteilen

der Compact-Absetzmaschine

Kompakt und flexibel

* Kompakte Bauweise

* Fir Betriebe mit engen Platzverhaltnissen geeignet

* Blechbeschickung von links, rechts oder vom
Maschinenende wahlbar

* Auf Rollen verschiebbar

* Passt zu allen gangigen Feingebacklinien

Prozesssicher und produktschonend

° Automatisches, zuverlassiges Absetzen

* Horizontale Sensoren tiberwachen das Absetzen prozesssicher
 Verstellbare Fallhohe fur unterschiedlich hohe Produkte

* Gebacke werden beim Absetzen nicht verformt

Vielseitig

» Pizza, Pastetchen, Ciabatta, Kornerbrotchen, Strudel, Nuss- und
Fleischrollen, Schokobrétchen, gefiillte Taschen und viele mehr

 Unterschiedliche Produktgrossen

* Dicke und diinne Gebacke

» Automatisches Stapeln mehrlagiger Produkte (Mille-Feuilles)

Einfache Bedienung

* Hohe Bedienerfreundlichkeit

* Leicht verstéandliche Bedienelemente

» Gut lesbare Skalen

» Einfach einstellbare Abzuglange und Fallhohe

Reinigungsfreundlich

* Schnelle Reinigung

* Glatte Flachen aus rostfreiem Stahl
* Keine Schmutzkanten

» Verdeckte Motoren und Kabel

optimal aus.

Technische Daten
Compact-Absetzmaschine

Absetzbare Produkte
* Lange
* Hohe

Geschwindigkeit Transportband
Abzuglénge

Blechgrdssen Breite x Lange
Stundenleistung (Anzahl Backbleche)

Abmessungen (B x H x L]
* kurzes Einlaufband
¢ langes Einlaufband

Héhe Transportband
Breite Transportband
Steuerspannung
Leistung

Spannung

Gewicht
* mit kurzem Einlaufband
* mit langem Einlaufband

Technische Anderungen vorbehalten. Die sicherheitstechnischen und typenspezifischen Instruktionen der Bedienungsanleitung sind zu befolgen. Verbots-,
Hinweis- und Warnschilder an den Maschinen sind gemdss Betriebsanleitung zu beachten.
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ZPMA600

60 - 300 mm
max. 34 mm

0.8 bis 10 m/min
260 - 800 mm

max. 600 x 800 mm
300 - 360/h

905 x 981 x 2024 mm
905 x 981 x 3194 mm

915 mm
610 mm
24V DC
1.5 kVA /0.78 kW

3 x 200 - 480V, 50/60 Hz

285 kg
305 kg

ZPMA610

60 - 300 mm
max. 40 mm

0.8 bis 10 m/min
260 - 1000 mm

max. 600 x 1000 mm
300 - 360/h

925 x 981 x 2339 mm
925 x 981 x 3509 mm

915 mm
610 mm
24V DC
1.5 kVA/0.78 kW

3x 200 - 480V, 50/60 Hz

295 kg
315 kg




