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10 Compact-Absetzmaschine

Wirtschaftlich, einfach und universell:



Wie wird Ihre Produktion effi zienter?
Durch automatisches Absetzen.

Produkte manuell auf Backbleche abzusetzen, ist sehr personal- und 
kostenintensiv. Mit der Compact-Absetzmaschine senken Sie Ihre 
Herstellungskosten deutlich, denn jetzt kann eine Person alleine die 
ganze Produktion absetzen. Sensoren garantieren ein prozesssiche-

res und zeitgenaues Absetzen der Produkte auf die Backbleche. 
Die Absetzmaschine ist sehr kompakt und passt zudem zu allen 
gängigen Feingebäcklinien.

Compact-Absetzmaschine

Kompakt und fl exibel
•  Kompakte Bauweise
•  Für Betriebe mit engen Platzverhältnissen geeignet
•  Blechbeschickung von links, rechts oder vom
  Maschinenende wählbar
•  Auf Rollen verschiebbar
•  Passt zu allen gängigen Feingebäcklinien

Prozesssicher und produktschonend
•  Automatisches, zuverlässiges Absetzen
•  Horizontale Sensoren überwachen das Absetzen prozesssicher
•  Verstellbare Fallhöhe für unterschiedlich hohe Produkte
•  Gebäcke werden beim Absetzen nicht verformt

Vielseitig
•  Pizza, Pastetchen, Ciabatta, Körnerbrötchen, Strudel, Nuss- und 

Fleischrollen, Schokobrötchen, gefüllte Taschen und viele mehr
•  Unterschiedliche Produktgrössen
•  Dicke und dünne Gebäcke
•  Automatisches Stapeln mehrlagiger Produkte (Mille-Feuilles)

Einfache Bedienung
•  Hohe Bedienerfreundlichkeit
•  Leicht verständliche Bedienelemente
•  Gut lesbare Skalen
•  Einfach einstellbare Abzuglänge und Fallhöhe

Reinigungsfreundlich
•  Schnelle Reinigung
•  Glatte Flächen aus rostfreiem Stahl
•  Keine Schmutzkanten
•  Verdeckte Motoren und Kabel

Platzsparend für Tiefkühlprodukte
Für Tiefkühlprodukte können die Backbleche durch seitliches 
Verschieben maximal belegt werden. So nützen Sie Ihre Kühlfl äche 
optimal aus.

Erhöhte Automation
Um die Effi zienz zu steigern, kann die Compact-Absetzmaschine 
mit einer automatischen Blechbeschickung ausgerüstet werden.

Optimale Belegung zum Backen Maximale Belegung zum Gefrieren

Profi tieren Sie von den vielen Vorteilen 
der Compact-Absetzmaschine

Technische Daten
Compact-Absetzmaschine ZPMA600 ZPMA610

Absetzbare Produkte
• Länge
• Höhe

60 – 300 mm
max. 34 mm

60 – 300 mm
max. 40 mm

Geschwindigkeit Transportband 0.8 bis 10 m/min 0.8 bis 10 m/min

Abzuglänge 260 – 800 mm 260 – 1000 mm

Blechgrössen Breite × Länge max. 600 × 800 mm max. 600 × 1000 mm

Stundenleistung (Anzahl Backbleche) 300 – 360/h 300 – 360/h

Abmessungen (B × H × L)
• kurzes Einlaufband
• langes Einlaufband

905 × 981 × 2024 mm
905 × 981 × 3194 mm

925 × 981 × 2339 mm
925 × 981 × 3509 mm

Höhe Transportband 915 mm 915 mm

Breite Transportband 610 mm 610 mm

Steuerspannung 24 V DC 24 V DC

Leistung 1.5 kVA / 0.78 kW 1.5 kVA / 0.78 kW

Spannung 3 × 200 – 480 V, 50/60 Hz 3 x 200 – 480 V, 50/60 Hz

Gewicht
• mit kurzem Einlaufband
• mit langem Einlaufband

285 kg
305 kg

295 kg
315 kg

Technische Änderungen vorbehalten. Die sicherheitstechnischen und typenspezifi schen Instruktionen der Bedienungsanleitung sind zu befolgen. Verbots-, 
Hinweis- und Warnschilder an den Maschinen sind gemäss Betriebsanleitung zu beachten.


