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Econom 4000

Kompakt, prazise, vielseitig: Die Econom ist unsere kleinste mechanische Teigausrollmaschine — ideal fur
kleine Backereien, Hotel- und Restaurantkiichen sowie Pizzashops. Sie bietet den perfekten Einstieg in die
maschinelle Backwarenherstellung ohne Kompromisse bei der Produktqualitéat. Wahlweise als platzsparendes
Tischmodell oder mit praktischem Unterbau erhéltlich.

Kompakt und effizient

Ideal fir Handwerksbéackereien und
HoReCa mit kleinen Produktions-
mengen. Mit der Econom ist eine
Verarbeitung von bis zu 50 kg Teig
pro Stunde maoglich.

Kontakt

+41 344208111
info.ch@rondo-online.com
www.rondo-online.com/locations

Fiir enge Platzverhaltnisse

Unsere kleinste Ausrolimaschine
bendtigt nur minimalen Raum.

Die hochklappbaren Arbeitstische
schaffen zusatzliche Arbeits-
flachen, wenn die Econom gerade
nicht im Einsatz ist.

Ermidungsfreies Arbeiten

Die Econom ermdglicht das prazise
mechanische Ausrollen und
Laminieren von Teig. Die Walzenzu-
stellung lasst sich bequem Uber
einen ergonomisch geformten
Hebel einstellen — fir muheloses
Arbeiten ohne Kraftaufwand.

Sehen Sie unsere
Econom 4000 im
Einsatz




305.de/E5

Als Sockelmodell Kurze oder lange Genaue Walzenspaltein-
verfugbar Maschinentische stellung

Die Econom 4000 fugt sich perfekt Die gut ablesbare Skala zur Einstel-

J h Plat d Einricht
© hach Flatz Und Einrichtung vor in jede Produktion ein. Die Tisch- lung der Abwalzschritte sorgt fir die

Ort stehen das freistehende Modell

I5 st ¢ h . 4ise Tei it it gleich-

oder das Tischmodell zur Auswahl. ange is Fiemen sprec fand in pr?2|§e eigverarbeitung rm gleic
unterschiedlichen Ausfilhrungen massigen Endprodukten. Einfach
verflgbar. und zuverlassig in der Anwendung.

Am besten geeignet fiir diese Anwendungen

Ausrollen

Laminieren

Technische Daten

Maschine Econom 4000 STM Econom 4000 STM
Ausfihrung Tischmodell Mit Unterbau
Walzenspalt 0.5-30 mm 0.5-30 mm
Walzendurchmesser 84 mm 84 mm
Walzenlange 500 mm 500 mm
Walzenzustellung Manuell Manuell
Maschinentisch: Breite 487 mm 487 mm
Transportband: Breite 475 mm 475 mm
Tischlange Total 1550 mm 1550 mm
Auslaufband: Geschwindigkeit 50 cm/s 50 cm/s

Leistung

0.75 kVA; 0.5 kW

0.75 kVA; 0.5 kW

Abmessung: Arbeitsstellung (L x B)

1550 x 1040 mm

2000 x 1045 mm

Abmessung: Ruhestellung (L x B)

815 x 1040 mm

870 x 1045 mm

Gewicht 80 kg 135 kg
Teigblockgrosse 3-4kg
Kapazitéat 20-50kg/h

Empfohlene Einsatzzeit

ausgelegt fiir 1-Schicht-Betrieb
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Weitere Informa-

tionen Uber die
Econom 4000




