
 Rondomat 4000
Robuste, polyvalent, ergonomique : Le Rondomat 4000 est notre laminoir à pâte mécanique compact et robuste 
pour les boulangeries de petite à moyenne taille. Il séduit par son design ergonomique, sa construction robuste et 
sa transformation délicate de la pâte. Vous obtenez ainsi des bandes de pâte et des pâtons réguliers avec un 
minimum d’effort, ce qui est idéal pour un travail efficace et sans fatigue.

Commande facile 
 

Le Rondomat 4000 convainc grâce à 
des détails bien pensés pour un 
confort d’utilisation maximal. Le 
levier de réglage ergonomique 
adapte les rouleaux sans effort, 
tandis que la réglette graduée très 
lisible et la butée d’épaisseur finale 
facile à régler permettent une 
manipulation précise et sans fatigue 
dans le travail quotidien.

Construction robuste 
 

Sa construction stable et compacte 
rend le Rondomat 4000 particulière-
ment durable et fiable. Les tables 
relevables permettent de gagner de 
la place, les poignées renforcent la 
sécurité et les roulettes facilitent la 
mobilité. Tous les éléments porteurs 
sont en acier inoxydable.

Transformation polyvalente 
de la pâte 

Le Rondomat 4000 transforme 
délicatement et uniformément les 
pâtes les plus diverses en pâtons ou 
en bandes. Les fonds de pizza sont 
faciles à réaliser à partir de pâtons.  
Sa largeur de travail de 650 mm 
vous permet d’alimenter les tables 
de découpe et machines à crois-
sants.
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Convient parfaitement à ces applications

Laminage Laminage
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Station de découpe intégrée 
Cutomat 

Le Rondomat-Cutomat 4000 com-
bine en une seule machine le 
laminage et la découpe précise : 
efficace, peu encombrant et idéal 
pour la fabrication de diverses 
pâtisseries.

Farineur automatique 
 

Le farineur automatique disponible en 
option saupoudre la bande de pâte de 
manière uniforme et économique, ce qui 
réduit considérablement la consomma-
tion de farine. Également disponible 
avec tôles réceptrices de farine.

Levier inverseur 

Le levier inverseur est une extension 
pratique. Il facilite le travail lorsqu’il 
faut agir sur le côté de la machine et 
mieux surveiller la bande de pâte.

Hygiène facilitée 

Grâce à ses surfaces lisses, sans 
rebords ni vis, et à ses racleurs faciles 
à démonter, le Rondomat 4000 se 
nettoie rapidement et de manière 
hygiénique.
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Données techniques

Machine Rondomat 4000    1SSO6404   2SSO6405   3SSO6407 Rondomat-Cutomat 4000    1SSO6405C   2SSO6407C

Écartement des rouleaux 0,3 – 45 mm 0,01 – 1,8 po 0,3 – 45 mm 0,01 – 1,8 po

Diamètre de rouleau 84 mm 3,3 po 84 mm 3,3 po

Longueur des rouleaux 660 mm 2,2 ft 660 mm 2,2 ft

Abaisse des rouleaux Manuel	 Manuel	

Largeur de table 650 mm 2,1 ft 650 mm 2,1 ft

Largeur du tapis 640 mm 2,1 ft 640 mm 2,1 ft

Longueur totale de la table 2300 mm1 | 2730 mm2 | 3330 mm3 7,6 ft1 | 9 ft2 | 11 ft3 3170 mm1 | 3470 mm2 10,4 ft1 | 11,4 ft2

Vitesse de laminage du tapis de sortie 80 cm/s 2,6 ft/s 80 cm/s 2,6 ft/s

Puissance du moteur 2,0 kVA ; 1,1 kW	 2,1 kVA ; 1,3 kW

Encombrement en position de travail (Lxl) 2670 × 1330 mm1 
3100 × 1330 mm2 
3620 × 1330 mm3

8,8 × 4,4 ft1 
10,2 × 4,4 ft2

11,9 × 4,4 ft3

3540 × 1330 mm1

3840 × 1330 mm2
11,6 × 4,4 ft1

12,6 × 4,4 ft2

Encombrement en position de repos (Lxl) 1550 × 1330 mm1

1850 × 1330 mm2

2180 × 1330 mm3

5,1 × 4,4 ft1

6,1 × 4,4 ft2

7,2 × 4,4 ft3

1885 × 1330 mm1

2050 × 1330 mm2
6,2 × 4,4 ft1

6,7 × 4,4 ft2

Poids 260 kg1 | 270 kg2 | 275 kg3 573 lb1 | 595 lb2

606 lb3
310 kg1 | 315 kg2 683 lb1

694 lb2

Tailles des pâtons 7 – 10 kg 15 – 22 lb 7 – 10 kg 15 – 22 lb

Capacité 50 – 100 kg/h 110 – 221 lb/h 50 – 100 kg/h 110 – 221 lb/h

Durée d’utilisation recommandée Conçu pour une exploitation à 1 postes Conçu pour une exploitation à 1 postes
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