
 Automat 2000
Performant, fiable et facile d’utilisation : L’Automat est notre laminoir à pâte mécanique pour les boulangeries 
avec un environnement de production exigeant. Alliant productivité élevée, commande simple et qualité 
constante de la pâte, il est idéal pour une utilisation professionnelle en continu. L’Automat peut aussi être équipé 
d'une station de découpe intégrée associant laminage et découpe pour optimiser votre espace disponible, il s'agit 
de notre Automat Cutomat, un laminoir à pâte complet avec découpes.

Commande facile 

L’Automat est facile à utiliser, même 
pour les opérateurs inexpérimentés. 
La molette de réglage et les profils 
de rouleaux préréglés permettent 
un laminage très facile. 

Design peu encombrant 

L’Automat prend peu de place pour 
une utilisation flexible. Des tables 
rabattables offrent au besoin des 
surfaces de travail supplémentaires 
et la machine peut être facilement 
déplacée dans la pièce.

Productivité élevée 

L’Automat transforme la pâte 
rapidement et uniformément grâce 
à l’abaisse des rouleaux automa-
tiques, garantit une qualité 
constante des bandes de pâte et 
augmente ainsi la capacité de 
production dans les boulangeries. 

Dough-how depuis 1948.
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Découvrez notre Automat 2000 
en fonctionnement



Convient parfaitement à ces applications
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Option Cutomat 

Les modèles Cutomat combinent le 
laminage et la découpe en une 
même machine, pour optimiser 
l’espace et allier diversité des 
produits, performance et hygiène.

Tôles réceptrices de farine 

Les tôles réceptrices de farine 
récupèrent l’excédent de farine, 
garantissent la propreté du lieu de 
travail, réduisent le nettoyage et 
empêchent les pertes de farine.

Farineur automatique 

Le farineur automatique veille à ce 
que la farine soit répartie uniformé-
ment sur la bande de pâte.  
Cela permet de réduire considéra-
blement la consommation de farine 
et de favoriser un environnement de 
travail hygiénique.
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Données techniques

Machine Automat 2000   1SSO685.B	 2SSO687.B Automat-Cutomat 2000	  1SSO685C.B     2SSO687C.B

Écartement des rouleaux 0,3 – 45 mm 1/64 – 1,77 po 0,3 – 45 mm 1/64 – 1,77 po

Diamètre de rouleau 84 mm 3,3 po 84 mm 3,3 po

Abaisse des rouleaux Automatique Automatique

Largeur de table 650 mm 2,13 ft 650 mm 2,13 ft

Largeur du tapis 635 mm 
640 mm 2,1 ft 640 mm 2,1 ft

Longueur totale de la table 2720 mm1 | 3320 mm2 8,92 ft1 | 10,9 ft2 3170 mm1 | 3470 mm2 10,4 ft1 | 11,39 ft2

Vitesse de laminage du tapis de sortie 60 cm/s 1,97 ft/s 60 cm/s 1,97 ft/s

Système d’entraînement Système d’entraînement central avec réducteur Système d’entraînement central avec réducteur

Puissance du moteur 0,9 kW 0,9 kW	

Encombrement en position de 
travail (Lxl)

3200 × 1215 mm1 | 3800 × 1215 mm2 10,5 × 4 ft1 | 12,5 × 4 ft2 3650 × 1215 mm1 | 3950 × 1215 mm2 12 × 4 ft1 | 13 × 4 ft2

Encombrement en position de 
repos (Lxl)

1440 × 1215 mm1 | 1760 × 1215 mm2 4,72 × 4 ft1 | 5,8 × 4 ft2 1650 × 1215 mm1 | 1800 × 1215 mm2 5,4 × 4 ft1 | 5,9 × 4 ft2

Poids 270 kg1 | 275 kg2 595 lb1 | 606 lb2 345 kg 761 lb

Tailles des pâtons 8 – 12 kg 17,65 – 26,45 lb 8 – 12 kg 17,65 – 26,45 lb

Capacité 75 – 150 kg/h 165 – 330 lb 75 – 150 kg/h 165 – 330 lb

Durée d’utilisation recommandée Conçu pour une exploitation à 2 postes Conçu pour une exploitation à 2 postes

Informations complémentaires 
Automat 2000

Pâte fine


